Café / Restaurant WEISSER ELEFANT
Tel: 030 / 554 43 75 00

Business Lunch
von 12:00 - 14:30 Uhr

13.07. - 17.07.2026

Montag
Krautsalat
12,d
&
Eier in Senfsauce mit Petersilienkartoffeln
3 iw,7,8,12 2
und krossem Speck
7,b,c,d,h
oder
Eier in Senfsauce mit Petersilienkartoffeln
3 1w,7,8,12 2

und gebratenem Tofu
4

Dienstag
Huhnerfrikassee mit Basmatireis
2 2
oder

Gemiusefrikassee mit Basmatireis
2 2

&
Fruchtjoghurt
2

Mittwoch
Tomatensalat mit Essig & Ol

12,d
&

Cordon Bleu vom Schwein
iw,2,3

mit Rahmgemise und Kroketten
2 iw,2,3
oder

Pastinaken-Bratling
iw,1h,2,3

mit Rahmgemise und Kroketten
2 iw,2,3

Donnerstag
Tomatisierte Hdhnchen-Gnocchi-Pfanne
2,3,7
mit Paprika und Zucchini

oder

Tomatisierte Gnocchi-GemiUuse-Pfanne mit Tofu
2,3,7 4
&

Himbeerjoghurt
2

Freitag
Paprika-Mais-Salat

12,d
&

Paniertes Seelachsfilet mit Remouladensauce
1iw,3,10 3,8

und Petersilienkartoffeln
2

oder

Gemusebratling mit Remouladensauce
iw,1h,2,3 3,8

und Petersilieﬁkartoffeln
2

_I_’reis /Person 10,00 €
Anderungen vorbehalten



14 Hauptallergene:

1 Glutenhaltige Getreide (z.B. Weizen (w), Roggen (r), Hafer (h), Hirse (hi),
Gerste (g))

Milch (Produkte), auch Laktose

Eier

Soja

Erdnisse

Schalenfriichte (z.B. Mandeln (m), Haselnisse (h))

Sellerie

Senf

Krebstiere

Fisch

Sesam

Schwefeldioxid und Sulfide

Lupinen

Weichtiere

Hilsenfrichte (Erbsen 15e, Kidneybohnen 15k, griine Bohnen 15g,
Linsen 15I)
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Zusatzstoffe: (gem. Zusatzstoffzulassungsverordnung)

mit Farbstoff

mit Konservierungsstoff oder konserviert
mit Nitritpokelsalz

mit Antioxidationsmittel

geschwefelt

geschwarzt

mit Phosphat

> m O O 60 T W

mit Geschmacksverstarker

gewachst

j mit StRungsmitteln

k mit einer Zuckerart und StiRungsmitteln

I enthalt eine Phenylalaninquelle

m kann bei GibermalRigem Verzehr abfiihrend wirken



